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ENTREES

Calamars a l'encre

Katsuobushi de coeur et
Tartare de Fassona
piemontaise

Foie gras et thé noir
Salade de saison et prebuillon

Crevettes de Sanremo. burrata
et capucine

Zappetta de mollusques de
mer, tomate fermentée et
tapioca

Crudités de poisson et
crustaces

Salade de mer et herbes
sauvages

20€

20€

30€

15€

20€

20€

60€

20€



PLATS

Spaghettoni aux oursins de
mer et olives taggiasques

Risotto aux crevettes de
Sanremo

Riz fumé, garcinia et hibiscus

Lasagnette au lapin et
champignons

Raviolis de Pina

Tagliatelles au homard et
beurre dIsigny

Tagliolini aux crevettes et
citron sale

30€

28€

22€

28€

20€

€

30€



PLATS PRINCIPAUX

Ombrine en feuille de vigne
Rouget, capucine et poivron
Poulpe et oursins de mer

Canard, pin sylvestre et
poireau

Lapin a la ligure

Boeuf, chou-fleur et brocoli
sauvage

Crustaceés et mollusques en
cocotte (pour 2 personnes)

30€

30€

40€

30€

40€

45€

15€



DESSERTS

Soufflé au cacao et hoshigaki

Gateau aux noisettes, potiron
et glace fumée

Tortino meringué et citron de
Menton

Mandarine noire et hélichryse

Clace a la figue et variations
de miel

12€

15€

15€

12€

12€



